


Maiores feiras de negócios de produtos

saudáveis e orgânicos , encerraram a

edição de 2025, comprovando o

protagonismo do mercado brasileiro de

itens saudáveis e que tem nas feiras a sua

principal vitrine de negócios.

Nos 4 dias de evento, o Distrito Anhembi,

em São Paulo, recebeu 61 mil visitantes ï

aumento de 10% em relação a edição de

2024 - de todos os estados brasileiros e

de 42 países , entre varejistas, profissionais

das diversas áreas da saúde, empresários,

produtores, cooperativas, associações,

autoridades destes setores e consumidor

final, todos interessados em conhecer as

mais de 1.700 marcas e 836 expositores .



NÚMEROS 2025

61mil
visitantes

1.700

27
unidades 

federativas
presentes 

+135h
de programação

836
expositores 

42
países

mil m² de 
exposição

54

marcas



PERFIIL DO
VISITANTE



SEGMENTAÇÃO
DO PÚBLICO 2025

B2B Serviço, Investidor, Food Service, Fabricante, Distribuidor, Varejo 

B2P Profissionais de Saúde 

B2C Visitantes/ Consumidor 



53%

93%

49%

Possuem cargos

de gestão 

Participam do 

processo de compra 

Visitaram as feiras pela

primeira vez

TOP 3
OBJETIVOS AO VISITAR  

O EVENTO

Fazer 

Negócios

Conhecer Tendências 

e Lançamentos

Conhecer novos 

Fornecedores

A EDIÇÃO 2025 CONSOLIDA 

O SUCESSO DOS EVENTOS 

PARA O MERCADO E PARA A 
GERAÇÃO DE NEGÓCIOS

28%

16%

15%



O BRASIL 

TODO VISITOU A 

BIO BRAZIL FAIR E 

A NATURALTECH!



BIO BRAZIL FAIR 

E NATURALTECH 

NO MUNDO

VISITANTES DE 42 PAÍSES

ÅArgentina

ÅBolívia

ÅChile

ÅChina 

ÅColômbia

ÅEquador

ÅEstados Unidos 

ÅParaguai 

ÅPeru

ÅUruguai 



REALIZAÇÃO DE NEGÓCIOS

93%

CSAT
(Customer Satisfaction Score)

95,21%

Medimos a confiança e possibilidade de
indicação da feira para conhecidos 

Avaliaæâo do



Perɍl dos

Å Alimentos Funcionais e Probióticos

Å Alimentos Integrais

Å Alimentos Vegetarianos

Å Linhas Diet e Light

Å Mel e Derivados

Å Nutrição Esportiva e Estética

Å Sem Glúten

Å Sorvetes

Å Superfoods

Å Suplementos e Shakes

Å Temperos

Å Zero Lactose

Å Costumes Naturais

Å Fitoterápicos

Å Flores

Å Linha Pet

Å Nutracêuticos

Å Óleos Essenciais e Velas

Å Produtos Veganos

Å Embalagens

Å Equipamentos

Å Filtros

Å Logística

Å Meios de Pagamento

Å Tecnologia

Å Tratamentos Complementares

Å Utensílios de Cozinha

Å Sucos e bebidas;

Å Chocolates, leites, laticínios e 

ovos;

Å Mel e derivados;

Å Frutas, verduras e legumes;

Å Pães, massas bolos e biscoitos;

Å Alimentos orgânicos in natura, 

carnes, café, congelados em 

geral;

Å Alimentos sem glúten e alimentos 

sem lactose. 

Å Aromas e essências;

Å Cremes, xampus, sabonetes, 

tônicos;

Å Matérias-primas, maquiagem;

Å Produtos de limpeza em geral.

Å Insumo e fertilizantes;

Å Equipamentos e maquinas

Å Certificadoras, editoras, 

consultorias, embalagens, 

transporte, energia solar, entre 

outros;

Å Tecnologias, meios de 

pagamento e logística.

Å Biojoias, confecções, tecidos;

Å Calçados, Acessórios



Medimos a confiança e possibilidade de
indicação da feira para conhecidos 

REALIZAÇÃO DE NEGÓCIOS

95%

CSAT
(Customer Satisfaction Score)

90%

Avaliaæâo dos



CONHEÇA  ALGUMAS MARCAS 

QUE VISITARAM O EVENTO



O EVENTO CONTOU COM UMA EXTENSA PROGRAMAÇÃO 

PARA TODAS AS CATEGORIAS DE VISITANTES. 



Espaço onde speakers, personalidades e

profissionais do setor trouxeram reflexões e

atualidades do universo de produtos

orgânicos. Dentre os destaques dessas
arenas podemos apontar: 19º Fórum
Internacional da Produção Orgânica e
Sustentável , ESG em Foco e Beleza

Limpa em Destaque .



Neste espaço speakers, personalidades e

profissionais se apresentaram em palestras e
painéis em temas relevantes para o setor de
produtos saudáveis, como: Maratona de

Marketing , Summit de Varejo Saudável e
Natural em Pauta .





O Talk & Taste novamente foi um dos destaques das

feiras, apresentando receitas ao vivo preparadas por

renomados chefs de cozinha. Durante quatro dias, os

visitantes puderam experimentar e aprender sobre a

riqueza dos insumos orgânicos, com dois dias dedicados a

receitas exclusivamente orgânicas , um dia inteiro focado

em delícias veganas na ñSextaVeganaòe um dia com

preparações diversas que ampliaram o repertório

gastronômico.

RAUL LEMOS 
Head Chef CasaLab Gastronomia


